
TAGLIERE IN IROKO
IROKO CHOPPING BOARD

PLANCHE À DÉCOUPER EN IROKO
TABLA DE CORTAR DE IROKO

1TRE



CONSIGLI PRATICI / PRACTICAL TIPS / CONSEILS PRATIQUES / CONSEJOS PRACTICOS

Per la pulizia del tagliere in iroko si consiglia:
- passare la super�cie con un panno umido in micro�bra, come il Panno in micro�bra 

antibatterico Easy Clean di Barazza con azione sgrassante e assorbente;
- non immergere mai il tagliere in acqua;
- asciugarlo in verticale in modo da avere le due facce esposte all’aria;
- non lasciare il tagliere al sole o sopra fonti di calore (radiatori, stufe, ecc.);
- nel caso si dovesse curvare, appoggiare la parte concava su una super�cie piana;
- per evitare che assorba acqua, passarlo periodicamente con olio ad uso alimentare.

Visita lo shop www.barazza.shop/it per trovare i prodotti Barazza dedicati alla pulizia.

To clean the iroko chopping board, we recommend:
- wipe the surface with a damp microfiber cloth, such as Barazza Easy Clean antibacterial 

microfiber cloth with degreasing and absorbent action;
- never immerse the chopping board in water;
- to dry it keep in upright position so that both sides are exposed to the air;
- do not leave the chopping board in the sun or on heat sources (radiators, stoves, etc.);
- if the trencher bends, place the concave part on a flat surface;
- to avoid absorbing of water, keep it oiled regularely using alimentations-oil.

Visit the shop www.barazza.shop/gb to find Barazza cleaning products.



Pour nettoyer la planche à découper en iroko, nous recommandons:
- nettoyer la surface avec un chiffon en microfibre humide, comme le chiffon en microfibre 

antibactérien Easy Clean de Barazza, avec action dégraissante et absorbante;
- ne plonger pas la planche à découper das l’eau;
- essuyer la planche en position verticale afin que les deux côtés soient exposés à l’air;
- ne pas laisser la planche à découper au soleil ou sur des sources de chaleur (radiateurs, 

poêles, etc.);
- dans le cas où la planche à hacher se plie, placer la partie concave sur une surface 

plane;
- pour eviter que la planche à hacher absorbe de l’eau, il fault la huiler periodiquement de 

l’huile alimentaire.

Visitez la boutique www.barazza.shop/gb pour trouver les produits Barazza dédiés au 
nettoyage.

Para limpiar la tabla de cortar iroko, recomendamos:
- limpiar la superficie con un paño de microfibra húmedo, como el paño de microfibra 

antibacteriano Barazza Easy Clean con acción desengrasante y absorbente;
- no sumerja la tabla de cortar en agua;
- para secarlo mantener en posición vertical para que ambos lados estén expuestos al 

aire;
- no deje la tabla de cortar al sol o en fuentes de calor (radiadores, estufas, etc.);
- en caso de que la table de cortar de doble, colocar la parte cóncava sobre una 

superficie plana;
- para evitar que la tabla de cortar absorba agua, debe engrasarse periódicamente con 

aceite de cocina.

Visite la tienda www.barazza.shop/gb para encontrar productos Barazza dedicados a la 
limpieza.
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